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OBH Nordica Split Vision Indigo

Innan anvandning
Innan karlen tas i bruk for férsta gangen bor bruksanvisningen ldsas igenom
noggrant och sparas till framtida bruk.

Karlen ar tillverkade av rostfritt stal av mycket hég kvalitet som ger optimal
varmefordelning over hela karlet. Botten har en kdrna av aluminium f6r extra bra
varmeledning. Handtagen pa karlen ar varmebestandiga och har en unik design
som gor att du latt kan halla av vatskan genom silen i locket, utan att behdva
halla i sjdlva locket.

Samtliga modeller i serien fungerar pa alla typer av spisar, sdésom:
* induktion

* elektrisk spis

e keramisk hall

* halogenplattor

Anvindning av kastrull/gryta

Ta bort skyddsclipsen som sitter pa kastrullens/grytans kant innan du anvéander
karlet. Diska produkten noga innan du anvander den for forsta gangen.
Kastrullerna och grytorna tal maskindisk.

Alla karl i serien har hallpip och lock med sil, vilket gor det mycket latt att direkt
hélla ut overflodigt vatten ur karlet utan extra hjalp av durkslag och dylikt.
Glaslocken pa kastruller och grytor gor det enkelt att se nar det borjar koka upp
utan att lyfta pa locket. Karlen far inte anvandas i ugn pa grund av att de kan
missfargas och deformeras.

Om du ska koka upp vatska och tillsatta salt rekommenderar vi att du vantar tills
vattnet kokat upp innan salt tillsatts for att undvika att saltet flackar karlet. Hart
vattenledningsvatten kan ocksa orsaka flackar. Dessa flackar ar ej farliga pa nagot
satt och kan tas bort enligt instruktionerna i avsnittet “Rengoring och underhall”.

Anvandning av traktérpannan

Innan du anvander traktérpannan for forsta gangen bor du diska den noga,
skolja och eftertorka. Anvand inte starka rengdringsmedel eller skursvamp i
pannan. Traktorpannan tal maskindisk men handdisk ar att féredra for att bevara
beldggningen pa karlet. Olja sedan in insidan av pannan med lite matolja.



Lat aldrig traktorpannan steka torrt eller sta tom pa varm spis, traktérpannan kan
da ta skada och i varsta fall forstéras. Var noga med att endast anvanda redskap av
plast eller tra eftersom beldggningen annars riskerar att skadas. Traktorpannan
far inte anvandas i ugn da den kan missfirgas och deformeras. Dessutom
kan belaggningen forstoras.

Rengdring och underhall

For att ta bort flackar fran salt och kalkavlagringar rekommenderar vi att man
haller i attiksprit sa att det tacker ca 1 cm av kokkarlets botten, fyll pa med lika
mycket vatten. Koka upp och tag av kastrullen/grytan fran plattan. Lat sedan sta i
ca 1 timme innan du skéljer ur karlet noggrant och torkar med en handduk.
Anvandintestarkarengéringsmedelellerskursvampitraktorpanna. Traktérpannan
tal maskindisk men handdisk ar att féredra for att bevara beldaggningen pa karlet.
Kastrullerna/grytorna kan diskas i diskmaskin.

Reklamationsratt

Reklamationsratt enligt gallande lag. Maskinstamplat kassakvitto skall bifogas
vid eventuell reklamation. Vid reklamation skall produkten lamnas in dar den ar
inkopt.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé 5
172 55 Sundbyberg
Tel 08-629 25 00
www.obhnordica.se

Split Vision Indigo

Kastrull 1,5 liter med lock, type 8303

Kastrull 2 liter med lock, type 8304

Gryta 3 liter med lock, type 8305

Gryta 5 liter med lock, type 8306

Traktorpanna 24 cm med lock och non-stick beldggning, type 8307

Ratt till I6pande dndringar férbehalles.
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For brug
Far kekkengrejet tages i brug farste gang, bgr brugsanvisningen laeses grundigt
igennem og derefter gemmes til senere brug.

Kgkkengrejet er fremstillet af rustfrit stal af hgj kvalitet, der giver optimal
varmeoverfgrsel. Produkterne har en bund med aluminiumskerne for ekstra god
varmeoverfgrsel. Hindtagene pa produkterne er varmebestandige og har et unikt
design, der ggr, at man let kan halde vaesken gennem sien i laget uden at skulle
holde pa selve laget.

Samtlige modeller i serien virker pa alle komfurtyper sdsom:
e Induktion

o Elektrisk komfur

e Keramiske plader

o Halogenplader

Sadan bruges kasseroller/gryder

Far brug fjernes beskyttelsesclipsen, der sidder pa kasserollens/grydens kant.
Inden produktet anvendes fgrste gang, bgr det vaskes grundigt af. Kasserollerne
og gryderne taler maskinopvask.

Alle produkter i serien har haldetud og Idg med si, hvilket gar det meget let at
halde overskydende vand ud af gryden uden brug af dgrslag el.lign. Glaslag pa
kasseroller og gryder gegr det let at se, nar det begynder at koge, uden at laget
behgver at tages af.

Kokkengrejet ma ikke anvendes i ovn, da det kan forarsage misfarvning
og beskadigelse af produkterne.

For at undga at salt forarsager pletter pa kekkengrejet, bgr man vente med at
tilsaette salt, indtil vandet koger. Safremt man har meget kalk i vandet, kan dette
0gsa resultere i pletter. Disse pletter er ikke farlige og fjernes let ved at fglge
instruktionerne under afsnittet "Renggring og vedligeholdelse”.

Sadan bruges sauterpanden

Inden sauterpanden bruges fgrste gang, bgr den vaskes grundigt af, skylles og
terres. Anvend ikke skrappe renggringsmidler eller skuresvampe til renggring af
panden. Sauterpanden taler maskinopvask, men det anbefales at vaske panden
af i handen, da det forlaenger levetiden pa belaegningen. Smgr derefter indersiden
af panden med lidt madlavningsolie inden brug.



Lad aldrig panden stege ter eller std tom pa et varmt komfur, da panden kan
beskadiges og i vaerste fald gdelaegges.

Vaer omhyggelig med kun at anvende redskaber i plast eller trae, idet belaegningen
ellers kan beskadiges. Sauterpanden ma ikke anvendes i ovn, da det kan
forarsage misfarvning samt beskadige panden og belzegningen.
Rengoring og vedligeholdelse

For at fjerne pletter fra salt eller kalk, anbefales det at halde eddike i, sa det
daekker ca. 1 cm af kgkkengrejets bund. Fyld derefter tilsvarende maengde vand
i kekkengrejet. Kog op og tag derefter kasserollen/gryden/sauterpanden af
komfuret. Lad den std i ca. 1 time, inden den skylles grundigt og tgrres med et
viskestykke el.lign.

Anvend ikke skrappe renggringsmidler eller skuresvampe til renggring af panden.
Sauterpanden taler maskinopvask, men det anbefales at vaske panden af i handen,
da det forlaenger levetiden pa belaegningen. Kasseroller/gryder taler maskinopvask.

Reklamation

Reklamationsret i henhold til gaeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/
kabskvittering med kgbsdato skal vedlaegges i tilfelde af reklamation. Ved
reklamation skal apparatet indleveres, hvor det er kgbt.

OBH Nordica Denmark A/S
Ole Lippmanns Vej 1

2630 Taastrup

TIf.: 43 350 350
www.obhnordica.dk

Split Vision Indigo

Kasserolle 1,5 liter med lag, type 8303

Kasserolle 2 liter med lag, type 8304

Gryde 3 liter med lag, type 8305

Gryde 5 liter med Iag, type 8306

Sauterpande 24 cm med lag og non-stick belaegning, type 8307

Ret til Isbende zndringer og forbedringer forbeholdes.
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For bruk
Far kjelene/grytene tas i bruk fgrste gang skal bruksanvisningen leses og deretter
spares til senere bruk.

Kjelene/grytene er laget i rustfritt stal av hgy kvalitet som gir en optimal
varmefordeling i hele kjelen/gryten. Bunnen har en kjerne i aluminium for ekstra
varmefordeling. Handtakene har en unik design, har varmebestandig handtak og
sil i lokket som gjgr at det er enkelt a helle ut vaeske uten a holde pa selve lokket.

Samtlige modeller i serien fungerer pa alle typer kokeplater:
o induksjon

elektrisk komfyr

keramisk topp

halogenplater

Bruk av kasseroller og gryter

Far bruk, ta bort beskyttelsesklipsen som sitter pa kasserollens / gryten kant.
Vask produktet fgr du tar det i bruk farste gang. Kasserollene og grytene taler
oppvaskmaskin.

Alle kasseroller, gryter og traktgrpannen i serien har helletut og lokk med sil som
gjer det enkelt og helle ut vaeske uten dgrslag o.l. Glasslokket gjgr det enkelt a se
nar det begynner a koke uten a lgfte pa lokket. Produktene bor ikke brukes i
stekeovn da de kan bli missfarget og deformeres.

Hvis du skal koke opp vaeske og tilsette salt, anbefales det at man venter til vannet
har kokt opp far salt tilsettes for & unnga at saltet lager flekker innvendig. Hardt
vann kan ogsa forarsake flekker. Disse flekkene er ikke farlig pa noen mate og man
kan fa de bort med 3 fglge instruksjonen i avsnittet “ Rengjgring og vedlikehold”.

Bruk av sautépannen

Fagr du tar i bruk sautépannen fgrste gang bagr den vaskes, skylles og tgrkes.
Bruk ikke sterke rengjgringsmidler eller skuresvamp i pannen. Sautépannen taler
oppvaskmaskin, men man bgr helst handvaske for a bevare belegget i pannen.

La aldri sautépannen steke tarr eller sta tom pa varm plate, da den kan skades
og i verste fall gdelegges. Vaer ngye med og bruke kun redskap av plast eller tre,
ettersom belegget ellers kan skades. Sautépannen bor ikke brukes i stekeovn
da den kan missfarges og deformeres.



Rengjoring og vedlikehold

For a fa bort salt og kalkflekker anbefales det at man heller i litt eddik, slik at det
dekker 1 cm av bunnen og fyll pa med like mye vann. Kok opp a ta kasserollen/
gryten av platen og la det sta ca. 1 time fgr du skyller ut og tgrker den med en
handduk. Bruk ikke sterke rengjgringsmidler eller skuresvamp ved av sautépannen.
Sautépannen taler oppvaskmaskin, men det er en fordel & handvaske for a bevare
belegget. Kasserollene/grytene taler oppvaskmaskin.

Reklamasjon

Reklamasjonsrett i henhold til Forbrukerkjgpsloven. Stemplet kasse/kjgpskvittering
med kjgpsdato skal vedlegges i tilfelle reklamasjon. Ved reklamasjon skal apparatet
innleveres der hvor det er kjgpt.

OBH Nordica Norway AS
Postboks 5334, Majorstuen
0304 Oslo

TIF: 22 96 39 30
www.obhnordica.no

Split Vision Indigo

Kasserolle 1,5 liter med lokk, type 8303

Kasserolle 2 liter med lokk, type 8304

Gryte 3 liter med lokk, type 8305

Gryte 5 liter med lokk, type 8306

Sautépanne 24 cm med lokk og non-stick belegg, type 8307

Rett til Ispende endringer og forbedringer forbeholdes.
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Ennen kayttoa
Lue kayttoohje huolellisestiennen tuotteen kayttoonottoaja saastd se myohempaa
tarvetta varten.

Keitto- ja paistoastiat on valmistettu erittdin korkealaatuisesta ruostumattomasta
terdksestd, jonka ansiosta lampd jakautuu parhaalla mahdollisella tavalla koko
astiaan. Astioiden pohjassa on sisdanrakennettu alumiinikerros, mika johtaa
hyvin [amp6a. Ainutlaatuiset, kuumenemattomat kahvat on suunniteltu niin, etta
neste on helppo kaataa kannen siivilan 13pi. Kannesta ei tarvitse kaadettaessa
pitaa kiinni.

Kaikki sarjan osat soveltuvat kaikille liesityypeille, kuten:
induktioliesille

sahkdliesille

keraamisille liesille

halogeeniliesille

Kasarin/kattilan kaytto

Irrota kasarin/kattilan reunalla olevat suojaklipsit ennen astian kdyttéonottoa.
Pese tuote huolellisesti ennen kayttoonottoa. Kasarit ja kattilat kestdvat
konepesun.

Sarjan kaikissa astioissa on kaatonokka ja kannessa siivila. Tdman ansiosta liika
neste on helppo kaataa pois ilman erillista lavikkoa tms. Kasareiden ja kattiloiden
lasikannen lapi on helppo tarkkailla kypsymista, ilman etta kantta tarvitsee nostaa.
Al3 kiyt3 astioita uunissa, silld ne voivat virjayty3 ja menettii muotonsa.

Estaaksesi suolan aiheuttamien jalkien syntymista, lisda suola vasta sen jalkeen
kun vesi on kiehunut. Myos kova vesijohtovesi voi aiheuttaa jalkien syntymisen.
Jaljet ovat vaarattomia ja ne poistetaan kohdan "Puhdistus ja hoito” ohjeiden
mukaan.

Paistokasarin kaytto

Pese paistokasari huolellisesti ennen kayttéénottoa, huuhtele ja kuivaa. Al3
kdyta voimakkaita puhdistusaineita tai hankaavia pesusienia. Paistokasari kestda
konepesun, mutta on parempi pesta se kasin, jolloin pinnoitekin sailyy pidempaan.
Levita sisapinnalle ruokadljya.
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Al milloinkaan anna paistokasarin kiehua kuiviin tai olla tyhjan lampimalla
liedella. Paistokasari voi talléin vaurioitua tai pahimmassa tapauksessa menna
pilalle. Kdyta vain muovisia tai puisia keittiovalineitd, jottei pinnoite vaurioituisi.
Ali kidyti paistokasaria uunissa, silli se voi virjiytyd ja menettii
muotonsa. Talloin myos sen pinnoite voisi vaurioitua.

Puhdistus ja hoito

Suolan ja kalkkeutumisen aiheuttamat jaljet poistetaan kaatamalla astian pohjalle
1 cm:n verran vakiviinaetikkaa ja saman verran vettd. Anna kiehua ja nosta kasari
tai kattila pois liedeltd. Anna seista noin tunnin ajan, minka jalkeen voit huuhdella
ja kuivata astian.

Ald puhdista paistokasaria voimakkailla puhdistusaineilla tai hankaavilla
pesusienilla. Paistokasari kestda konepesun, mutta on parempi pestad se kasin,
jolloin pinnoitekin sailyy pidempaan. Kasarit ja kattilat kestavat konepesun.

Takuu

Tuotteella on voimassa olevan lain mukainen raaka-aine- ja valmistusvirhetakuu.
Liita paivatty ostokuitti mahdollisen tuotevalituksen yhteyteen. Toimita tuote
talloin liikkkeeseen, josta se on ostettu.

OBH Nordica Finland Oy
Ayritie 12 C

01510 Vantaa

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi
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Kannellinen kasari 1,5 L, malli 8303

Kannellinen kasari 2 L, malli 8304

Kannellinen kattila 3 L, malli 8305

Kannellinen kattila 5 L, malli 8306

Kannellinen paistokasari 24 cm, tarttumaton non-stick -pinnoite, malli 8307

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Before use
Before you use the utensils for the first time you should read the instructions
carefully and save the manual for future use.

The pots and pans are made of high quality stainless steel for extra good conduction
of heat all over the utensil. The bottom of the utensils has an aluminium core for
extra good conduction of heat. The handles are heat resistant and the unique
design makes it possible to pour liquid through the strainer in the lid without
having to hold on to the lid itself.

All products work on all kinds of stoves, such as:
e induction

e electric stove

e ceramic hob

e halogen

Use of sauce pan/casserole
Remove the protection clips from the rim of the sauce pan/casserole before you use
it. Wash the utensil carefully. The sauce pans and casseroles are dishwasher safe.

All products in the series have a spout and lid with strainer, which makes it very
easy to pour remaining water without the use of a colander etc. Glass lids on
saucepans and casseroles make it easy to check when boiling temperature is
reached without lifting the lid. Do not use the utensils in the oven, as they
may be discoloured and deformed.

If you should boil liquid and add salt, we recommend that you wait until boiling
point before adding salt in order to avoid salt stains. Hard water can also cause
stains. Such stains are not in any way dangerous and can be removed by following
the instructions in the section “Cleaning and maintenance.”

Use of fry pan

Before you use the fry pan for the first time you should wash it carefully, rinse
and dry it. Do not use abrasive cleaners or a scourer sponge in the pan. The fry
pan is dishwasher safe, but we recommend that you wash it by hand to preserve
the coating. Grease the inner side of the pan with oil.

Never let the fry pan fry dry or leave it on a hot stove, as this could damage the
fry pan. Only use plastic or wooden utensils as other materials could damage
the coating. Never use the fry pan in the oven, as it may be discoloured or
deformed. Furthermore, the coating may be damaged.

11
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Cleaning and maintenance

To remove salt stains and lime deposits we recommend that you add vinegar essence
to cover about 1 cm of the bottom and add the same amount of water. Let it come
to boil and remove the casserole/pan from the hob. Let it rest for about 1 hour and
rinse thoroughly and wipe with a dishcloth.

Do not use aggressive detergents or a scourer sponge for the fry pan. The fry pan
is dishwasher proof, but we recommend that you wash it by hand to preserve the
coating. The casserole/pans are dishwasher proof.

Warranty

Claims according to current law. Cash receipt with purchase date shall be enclosed
with any claims. When raising a claim the appliance must be returned to the store
of purchase.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé 5

172 55 Sundbyberg
Tel. +46 08-629 25 00
www.obhnordica.se
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Saucepan 1.5 liters with lid, type 8303

Saucepan 2 liters with lid, type 8304

Casserole 3 liters with lid, type 8305

Casserole 5 liters with lid, type 8306

Sauté pan 24cm with lid and non-stick coating, type 8307

These instructions are subject to alterations or improvements.
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